
Prix en euros – Taxes et service compris

A l Aperitif ou en Entree
Saucisson fumé     9
Rillettes de sardines aux citrons confits      10
Accras de poissons de roche sauce tartare 12,5
Poulpe au yuzu et au gingembre 14
Moules gratinées en persillade   15
Huîtres creuses du golfe du Morbihan (6 ou 12)  15 / 26
Bulots cuits aux aromates  12
Crevettes grises 10
Crevettes roses 18
Langoustines mayonnaise (300 g) 25
Frites  6

Les Entrees
Œufs mayo  8
Ceviche de poisson aux aromates     14
Soupe de poissons de roche 15
Araignée de mer 16

Les Desserts
Mousse au chocolat 55% 9,5
Tiramisu 9,5
Crème brûlée 10
Fraises chantilly 12
Baba bouchon au rhum   11
Café gourmand  10
Dame blanche au chocolat ou caramel beurre salé 12
Fraises Melba 12
Chocolat liégeois 12
Glaces et sorbets  3,5 / boule
vanille, chocolat, fraise, caramel beurre salé

 

Menu Enfant
Fish & chips ou steack haché
Accompagnement au choix inclus

2 Boules de Glace

14Menu Petit Phare
6 huîtres n° 3 du Golfe du Morbihan

Filet de Lieu jaune, sauce vierge
Purée de pomme de terre

Far breton aux pruneaux

28

Les Plats

Les plats sont accompagnés par des frites ou de la sucrine

Moules marinière       18,5
Moules à la crème      19,5
Moules au curry     19,5
Fish & chips de cabillaud    21
Crevettes Roll à l’avocat    22
Tartare de thon rouge au couteau   20
Linguine aux coquillages et pistou    20
Assiette de fruits de mer - huîtres creuses, crevettes roses et grises, langoustines, bulots 29
Plateau de fruits de mer - araignée, huîtres creuses, crevettes roses et grises, langoustines, bulots, palourdes 44
Burger de bœuf à la tomme de Belle Île 21
Parmentier d’agneau de Belle Île confit 7 heures 23
Pièce de rumsteack sauce béarnaise 22


