venez y choisir la bouteille qui accompagnera

votre repas &5 g W

Muscadet e « Oystermann » Domaine de le Grenaudiére

Val de Loire e Domaine Joseph Mellot « Sincérité-Sauvignon »
Entre Deux Mers e Chateau Fontoy

Bourgogne e Terres Secretes « Chardonnay »

Pays d’OC e « Les Coches » Terret Chardonnay

Beaujolais Village ¢ Chateau de Pierreux Monopole
Menetou-Salon e « Les Pentes » Joseph Mellot BIO

Chablis e Moreau et Fils

Pessac Leognan e La Grande Ferrade

Rully e « La Perche » Hadrien Brissaud

Val de Loire  Domaine Mourat « Collection » BIO

Montagne St-Emilion e Chateau Tour Musset

Carte des Vins

Bordeaux e Loup de la Loubiére
Saint-Estephe o La Devise de Lilian

Brouilly ¢ « Buidons » Hadrien Brissaud

@
Cabernet d’Anjou ¢ Chateau de la Tomaze BIO

Cotes de Provence » Minuty Prestige

Crémanl de Loire o E. Laurance BIO
Champagne e Mercier « Blanc de Noirs »

Champagne e Drappier « Carte d'or »

aneor ot ba peehe
§ a)/a/swwéi&

A partir de 1843, trois conserveries de poissons s'installent
sur lacommune. Leur arrivée s'accompagne de la construction
et rénovation des maisons situées le long du quai, lesquelles
se caractérisent par leur structure a deux étages.
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Hotel du Phare ¢~

LE-

BiE:L

ILE-EN-MER D

LA GAZE TNk

Jaipirinha Cachaga, sucre et citron vert
Moscow Mule
Viodka, ginger beer et jus de citron vert
Ti Punch Rhum, citron vert et sucre
Daiquiri aux fruits rouges
Rhum, citron, purée de fruits rouges
Americano
Campari, Martini rouge et Perrier
Basil Smash
Gin, jus de citron et basilic
Mojito

13.

14.

Rhum, menthe fraiche, sucre, Perrier et citron vert

Mojito passion

Rhum, passion, sucre, Perrier
Pornstar martini

Vodka, passion, citron vert, Prosecco

sans alcool
Virgin Mojito
Menthe fraiche, citron vert, Perrier
Virgin Passion
Passion, citron vert, Perrier
Citronnade maison
Zestes d'agrumes, eau plate, sucre
Shirley Temple
Grenadine citron et ginger beer

14.

14.

T
N Sprilz « breton »

Aperol, cidre des terroirs bretons, Perrier
Aoy Spritz « I'Original »
;-4 Aperol, Prosecco et Perrier
Hugo Spritz
m Liqueur de sureau, Prosecco, Perrier, menthe

LI

A Partager il

Saucisson ala truffe d’été 9.
Houmous a I’huile de sésame 9.
Tempura de légumes 9.
Rillettes de sardines aux citrons confits 10.
Accras de poissons sauce tartare 12.5
Chipirons frits sauce tartare 10.
Poulpe au yuzu et au gingembre 14.
Eperlans frits sauce tartare 10.
Bulots cuits aux aromates 12.
Crevettes roses 18.
Langoustines mayonnaise (300 g) 26.
Frites 6.

Les Huitres

huitres creuses du golfe du Morbihan n°3

paro6 e 15. | pariz e 26. | par 6 & 1verre devin  19.

Les Bieres et Cidres

PRESSION 25¢l
Blonde Lancelot 6. 9.5
IPA Exocet . 11.5

BOUTEILLE

Dremmwel i 5.5
Sainte Colombe Blanche Bio 33 cl 7.9
Sainte Colombe Ambrée Bio 33 cl 7.9
Cidre brut Breton 25¢// 75 cl 6.9/18.

QUAI GUERVEUR, 56360 SAUZON * RESERVATIONS AU 02 97 31 60 36 et sur notre site www.hotelduphare-belle-ile.fr
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Les Apéritifs

Brastis / Ricard 2 c/

Martini Blanc ou Rouge 6 cl

Kir Vin Blanc 72 ¢/

Kir Breton 12 ¢/

Kir Royal 12 ¢/ 1
Au choix, creme de cassis, péche ou mare

M No oo

[ L) i e

Breizh Cola, Breizh Cola Zero,
Breizh Tea 33 ¢/

Limonade Bretonne 33 ¢/
Diabolo 33 ¢/
Orangina 25 c/

Tonic Fever Tree 20 c/
Perrier 33 ¢l

Plancoét 33 ¢/

Sirop aI'eau (enfant) 20 c
Jus de Fruits Granini 25 ¢/
Pomme, Abricot, Tomate

Dour ar Guerveur 75¢/ 5.
plate - eau microfiltrée
de Belle-ile

Plancoét 75¢/ 6.
gazeuse

e e 4 3
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%/' recommandeé pour les enfants
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Les Alcools
& Spiritueux

%ﬁﬁ"ﬂ

3

Whisky Eddu Silver 9.
Prune de Souillac / Chartreuse 12. =
Cognac / Limoncello / Menthe-Pastille 8. =
Rhum Eminente 1280 =
1r

AT |

Menu
Enfan

et

de moins de 10 ans
14.

Fish & chips
ou Aiguillettes de poulet panées
et frites

Gourde de compote
de pommes
ou Batonnel glacé

@&
L 4 4
Le phare de Sauzon est mis en service le 15 aolt 1859,
il s'agit au départ d'un feu fixe rouge sur une tourelle cylindrique

en magonnerie de 8,35 m de hauteur, construite par
Antoine Robo, entrepreneur a Pontivy.

Café les Légendes de Brocéliande,
Thé & Infusion Dammann

resso, Allongé 2.9

Café Noiselte, C. g 3.2
) 4,

Irish coffee 11.

Chocolat Chaud

Thé Thé vert, Darjeeling ou Earl Grey

Infusion Verveine / Tilleul-Menthe

Ceviche de poisson aux oranges sanguines  14.
Salade de tempura de légumes 9.
Thon mi cuit a la pistache 14.
(Eufs mimosa 8.
Chipirons frits sauce tartare 10.

Poulpe au yuzu et au gingembre

Fouits do mes

Crevelles roses

Bulots cuits aux aromates
Langoustines mayonnaise (300 g)
Araignée de mer

Assielle de fruits de mer

huitres creuses, crevettes roses,
langoustines, bulots

Plateau de fruits de mer
araignée, huitres creuses, crevettes roses,
langoustines, bulots, palourdes

Huitres par6 ¢ 15. | pari2 « 26
huitres creuses du golfe du Morbihan N°3

Les Plats 4

Fish & chips 21.
Tartare de thon au couteau 21.
Dos de daurade, sauce vierge 20.
Linguine aux coquillages 20.
Linguine aux légumes 18.
Burger de boeuf 2"

Parmentier d’agneau de Belle Ile confit 7 heures  23.
Cote de cochon de Belle-ile a la creme 218

Bavette d’Aloyau
aux échalotes ou beurre maitre d'hétel

Prix nets en euros. Service compris.

lie Siaes
Moules Alacrémee 195

accompagnées Aucurrye 195
de frites curry breton aux algues
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Marinicre « 19,
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29.

Bol de bulots et crevettes roses
ou
(Fufs mimosa

Dos de Daurade,
sauce vierge

Far breton aux pruneaux
ou
Panna Cotta a la pistache

Desserts 3

Mousse au chocolat 55% 9.5
Tiramisu 9.5
Far Breton 8.
Crumble aux fruits 95
Panna Cotta a la pistache 8.
Café gourmand 10.

Dame blanche
au chocolat ou au caramel beurre salé 1

N

LR VAR AR AR AR AR R AR AR RRAN

el serbetls

la boule + 3.5
vanille, chocolat, fraise,

caramel beurre salé

L




